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地元ブランド、この秋登場 

「馬車道十番館」 オープン 
オープン日：２０２２年１０月７日(金) 

場所：そごう横浜店地下２階=洋菓子売場 
 

そごう横浜店地下２階食品売場に、この秋、横浜で歴史ある西洋料理店として知られる「馬車道十番館」が 

オープンいたします。そごう横浜店では、甘さ控えめで上品な味のクリームを厚みのあるビスケットでサンドした 

人気の「ビスカウト」や「マドレーヌ」などの焼き菓子を中心に、生ケーキも販売いたします。 

 
※リリースの掲載画像はイメージ、価格は税込です。 

 

馬車道十番館 

横浜と共に歩む横浜開港の頃、海岸沿いに建てられた外国の商館は「一番館」「二番館」…

と呼ばれていました。 

山手十番館は母体である勝烈庵の十番目の店として昭和 42 年（1967 年）に明治 100 年を

記念して建てられたものです。 

昭和 45年（1970年）には馬車道十番館を開館しました。 

 

(写真左 本店 店舗正面入口) 

(写真右 本店 店舗外観) 

 

■商品一例 

・ビスカウト（９枚入） 税込み１，８８０円 (写真右) 

（レモン、チョコレート、ピーナッツ 各３枚） 

甘さ控えめで上品な味のクリームを厚みのあるビスケットでサンドした 

とてもサクサクとした食感のお菓子です。職人の手で一つひとつ丁寧に 

作った自慢の西洋菓子です。 

  

・ショートケーキ (1個) ８１０円 (写真右) 

ふわふわの丸いスポンジの間に自慢の生クリームと苺スライスを 

サンドしました。 

 

・モンブラン (1個) ５９４円 (写真右) 

アーモンド風味のビスケット生地にチョコレートガナッシュと栗を乗せ、 

生クリームで包みフランス産マロンクリームをしぼりました。 

 

・フィーヌバケット （１個） ４９７円 (写真右) 

目の細かいスフレ生地で当店自慢の生クリームを巻いたロールケーキです。 

 

【４日間限定販売】 

販売期間：１０月７日（金）～１０日（月・祝）  

・十番館ニューヨークチーズケーキ３号 (1個) ８６４円 (写真右) 

十番館ビスカウト生地をボトムに使用し、濃厚なチーズケーキに仕上げました。 

(各日限定２０個) 

 


