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ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル（神奈川県横浜市西区みなとみらい 1-1-1）では、    

2022 年 12 月 23 日（金）～12 月 25 日（日）までの 3 日間限定で、世界に展開するインターコンチネンタル

ホテルならではの各国を代表するスイーツが一堂に会する「クリスマスアフタヌーンティー」、また 10 種の  

オードヴルとスイーツが楽しめるバータイム限定のハイティーセット「クリスマスオードヴル」をご提供いた

します。 

 

「クリスマスアフタヌーンティー」は、イギリスやフランス、ベルギーなど、インターコンチネンタルホテル

が位置する地域や都市からヒントを得た、各国を代表する世界のスイーツが一同に会する「世界を旅するアフ

タヌーンティー」をクリスマスバージョンでお届けするものです。クリスマスのデコレーションをまとった   

心躍るスイーツとともに、目の前に広がる海の景色を眺めながら、優雅な   

ワールドクルーズ気分をお楽しみいただけます。 

ドリンクは、シンガポールの高級紅茶「TWG Tea」やドイツの老舗紅茶ブラ

ンド「ロンネフェルト」など、全 25 種の上質なティーセレクションより、  

“お好きなものをお好きなだけ” お選びいただけます。華やかなクリスマスカ

クテルもしくはシャンパンよりお好きな乾杯酒をお選びいただける特別プラ

ンもご用意いたしました。 

 

また、横浜ベイブリッジの夜景を望むバータイムには、クリスマス限定のハイティーセット「クリスマスオー

ドヴル」をご用意。3 段のティースタンドに盛り付けられた色鮮やかな10 種のオードヴルに、ショートケーキ

やマカロンなどを盛り合わせたスイーツプレートとハーフボトルシャンパンがセットに。鮑やキャヴィアなど

の厳選食材を使用した、この時期ならではのスペシャルなメニューをお届けいたします。横浜港の幻想的な夜

景を望むロマンティックな店内で、リッチなクリスマスナイトをお楽しみください。 

 

 

心ときめくフェスティブシーズンを華やかに彩る 
「クリスマスアフタヌーンティー」＆「クリスマスオードヴル」 

12 月23 日～25 日 3 日間限定で登場 
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「クリスマスアフタヌーンティー」 
 期間： 12 月23 日（金）～12 月 25 日（日） 

 場所： ラウンジ＆バー「マリンブルー」（2階） 

 時間： 12:00～16:00(L.O.)  ＊120分制 

 料金： 7,000円（グラスシャンパンもしくはクリスマスカクテル1杯、25種のカフェフリー） 

     5,500 円（25 種のカフェフリー） 
 
 メニュー内容： 

プティフール 

カスタード プディング／ビスコッティ／フランボワーズ オペラ／湘南ゴールドの九龍球風ゼリー／  

ニューヨークチーズケーキ パフェスタイル／スペキュロス スパイスのクレームショコラ／ 

りんごのシブースト／カーディナルシュニッテン 

セイボリー 

当ホテル発祥「イカスミパン」のサンドウィッチ “コーザノストラ”／横浜市内産カリフラワーのムース／

横浜野菜のキッシュ 

スコーン 

「TWG Tea」の紅茶スコーン／プレーンスコーン 

シュトーレン 

クリスマスアフタヌーンティー限定。グランマニエに丹念に漬け込んだ 5 種類のドライフルーツを贅沢に使

用し、胡桃やアーモンドの食感や、シナモンのスパイスの香りも楽しめる逸品です。 
 
 
 

「クリスマスオードヴル」 
 期間： 12 月23 日（金）～12 月 25 日（日） 

 場所： ラウンジ＆バー「マリンブルー」（2階） 

 時間： 2 部・120 分制 

    （1 部 17:30／18:00～・2 部 20:00／20:30～） 

 料金： 2名様 24,000円（ハーフボトルシャンパン、

 コーヒーまたは紅茶付き） 
 

 メニュー内容： 

セイボリー 

カリフラワーのブランマンジェ キャヴィアとともに／ドライトマトとリコッタチーズのタルト／ 

スモークサーモンのプティシュー／鯛のヴァプール ミモザソース いくら添え／鮑のカラスミ風味／ 

モッツァレラチーズと生ハム ベリーソース／カボチャとマスカルポーネのタルト 蜂蜜風味／ 

カマンベールチーズ ドライフルーツを添えて／パテ・ド・カンパーニュ／キッシュロレーヌ 

ホットディッシュ 

チキンとポークの白ワインビネガー煮込み 

プティフール 

ショートケーキ／マカロン／チョコレートムース 

 

 ご予約・お問い合わせ：  045-223-2267（レストラン予約／10:00～18:00） 

    【Web サイト】https://www.icyokohama-grand.com/restaurant/detail.php?rpid=76#dinner 

 
 
 

ラウンジ＆バー「マリンブルー」（2階）について： 

横浜港を一望する開放感あふれるロビーラウンジ。海辺のリゾートをイメージし

た空間は、まるで豪華客船で旅をしているような寛ぎのひとときを演出。刻一刻

と表情を変える海の景色とともに、優雅なティータイムをお過ごしいただけます。 
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ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテルについて： 

“風をはらんだヨットの帆”の外観でお馴染みの、横浜を代表するホテル。地上31 階の建物に、客室数594 室、7 つのレストラン＆バーのほか、大小

15 室の宴会場を有し、ホテル館内はいたるところから海が一望できます。APEC やTICAD など国際行事への対応をはじめ、国内外の数多くの賓客

を「おもてなし」してきたそのホスピタリティには、開業以来、高い評価を頂戴しています（1991 年8 月開業）。https://www.icyokohama-grand.com/ 

 

インターコンチネンタル®ホテルズ&リゾーツについて：  

インターコンチネンタルホテルズ＆リゾーツは、75 年を超える歴史で得た知識を活かし、その土地ならではの魅力をご体験いただける旅をご提供し

ています。インターコンチネンタルならではの優雅な旅をお楽しみください。充実したアメニティと、さりげない心づかいが感じられる上質なサービ

スが、グローバルで洗練された旅を実現いたします。お客様ひとりひとりに合わせたきめ細やかなサービスによる心のこもったおもてなしで、優雅で

心地よいご滞在をご満喫ください。また、インターコンチネンタル® アンバサダープログラムと最上級の特典が付いたクラブインターコンチネンタ

ル®を通して、特別なサービスをお届けしています。旅慣れたお客様のご滞在が豊かで発見に満ちたものになるよう、ほかでは味わえない特別なご体

験など、その土地ならではの魅力をご紹介しています。詳細は、ブランド公式サイト www.intercontinental.com その他 SNS サイト

www.facebook.com/intercontinental www.instagram.com/intercontinental をご覧ください。  

 

 
＊ 画像はすべてイメージです 

＊ 上記料金はすべて税金・サービス料を含みます。 

＊ 諸般の事情により、リリースの内容に変更が生じる場合がございます。最新情報はホテルホームページをご確認ください。 

 

 
本プレスリリースに関するメディアからのお問い合わせ： 
ヨコハマ グランド インターコンチネンタル ホテル 
広報担当 川井 優子 
Email: yuko.kawai@icyokohama.com  
Tel: 045-223-2314 

https://www.icyokohama-grand.com/

