
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※本リリースの画像はイメージ、価格は税込です。 

 

LE CHOCOLATE ALAIN DUCASSE 
ル・ショコラ・アラン・デュカス 
香ばしいプラリネが詰まったハート型のショコラ。オ・レとノワールの 2 種類をアソート。 
ペピクール（9個入、1箱） 
4,212 円 

 
HEART NO KOMICHI  
ハートの小径 
ルビーチョコレートにフリーズドライの苺と、サクサクのサブレ・クレープを合わせました。 
ハートの小径 ルビーチョコレート（1個） 
1,150円 

 
JEAN-PAUL HÉVIN 
ジャン＝ポール・エヴァン 
期間限定のショコラ 8 個を含む、ボンボンショコラを詰め合わせ。 
ボンボン ショコラ パンセ（9 個入、1箱） 
5,940円 

 
GODIVA 
ゴディバ 
愛や勇気、おいしいものを食べたときにめぐる幸せを、ワッフルで表現しました。 
メリーゴーランド ワッフルセレクション（6個入、1箱） 
3,780円 

 
PIERRE LEDENT 
ピエール・ルドン 
5 種類のショコラがアソートされたサンク・エトワールに、定番のハート形をプラス。 
サンク・エトワール プリュス クール（10個入、1箱） 
3,888 円 

 
 
PIERRE MARCOLINI 
ピエール マルコリーニ 
今年のテーマ「Touching hearts」。新作や人気チョコレートの詰め合わせ。 
コフレ クール 9個入り（9 個入、1缶） 
4,050円 

 
 
 
 
 
 

2023年のそごう横浜店のバレンタイン。 
ポップ&キュートなハート型のチョコレートやカラフルなチョコレート、遊び心あふれるユニークなモチーフのチョコ
レート、乙女心をくすぐる可愛いパッケージ、世界で愛されるキャラクターのチョコレートがずらりと並びます。 
フルーツやクランチなどの素材が感じられるタブレットのチョコレート、銘酒を使った大人のチョコレートや日本なら
ではの素材を使った和のチョコレート、匠の技が光るショコラティエのチョコレートなど約 80ブランドの多彩なライン
アップで 28日間のチョコレートの祭典がスタートいたします。 
また、今年は注目のスイーツをはじめとしたイートインメニューも復活、登場します。 
苺を使ったかき氷や、素材のよさを引き出したクラフトアイスクリームなど、 
チョコレート選びの合間に是非味わってみてください。 

 

 



 
 
 
NAKAMURA CHOCOLATE 
ナカムラチョコレート 
「愛へ至る感情のジャーニー」をテーマに、ハート型で想いを表現しました。 
ジャーニー オブ ラブ（6個入、1 箱） 
2,798円 
 
FRUITY & CRUNCHY 素材を感じる華やかなチョコ。彩り豊かなフルーツの甘みやナッツのザクザク食感が楽しい。 
 
LEONIDAS 
レオニダス 
オレンジピールをダークチョコレートでコーティング。 
オランジェットギフト（80g、1箱） 
1,750円 
 
JEAN-CHARLES ROCHOUX 
ジャン＝シャルル・ロシュー 
季節のフルーツをカカオの中に閉じ込めた、人気のタブレット。 
フルーツタブレットイチゴ（1個） 
3,564円 
◎各日正午からの販売。 
 
HEART NO KOMICHI 
ハートの小径 
フルーツ・ナッツを一面に飾った彩り豊かなタブレット。 
 左：タブレットフレーズフレーズ（1個）1,680円 
 右：タブレットフリュイノア（1個）1,520円 
 
ILE DE RÉ 
イル・ド・レ 
フランス・レ島で作られるアルティザンショコラ。 
マンディアンショコラ（8 個入、1箱） 
1,404円 
 
LA MAISON DU CHOCOLAT 
ラ・メゾン・デュ・ショコラ 
ミルク&ダークチョコレートをコーティングしたアーモンド&ヘーゼルナッツプラリネのバー。 
 ㊦：アミューズバー ノアール（1本） ㊤：アミューズバー レ（1本） 
 各 1,188 円 
 
SATIE 
サティー 
さわやかな酸味のオレンジピールを、ビターチョコレートでコーティング。 
エコルス ドランジュ（100g、1箱） 
3,024 円 
 
LE CHÂTEAU 
ルシャトー 
レーズンや白イチジクなどのこだわり素材を、その魅力を引き出すチョコレートで仕上げました。 
バラエティボックス（200g、1箱） 
3,240円 
 
CHOCOLAT DE SAISON 
ショコラ ドゥ セゾン 
フリーズドライ加工したフルーツに、チョコレートを染み込ませました。 
 左：チョコばなな、右：チョコりんご（80g、1箱） 
 各 1,080円 
   
 
PISTACHIOMANIA 
ピスタチオマニア 
甘酸っぱいフリーズドライストロベリーに合う、ピスタチオチョコでコーティング。 
ストロベリーピスタチオ（10個入、1箱） 
1,620円 
 
TENTO CHOCOLATE 
テント チョコレート 
栃木県産のとちおとめの中に、ホワイトチョコレートを染み込ませました。 
OBORO（80g、1箱）1,296 円 
 
BEL AMER 
ベルアメール 
果実に見立てた形もかわいらしいフルーツジュレ入りのショコラ。 
フルーツポップ（6 個入、1箱）2,700円 
 
 



 
 
 
 
CACAO SAMPAKA 
カカオサンパカ 
カカオ分 70%のダークチョコと、ミルクチョコで仕上げた 2023年の新作ベア。 
今年はひと味ちがうバッドボーイズフェイス。 
スモールベア ペタ（1個）3,456 円 
 
HAJIKERU CANDY CHOCOLATE 
メリーチョコレート はじけるキャンディチョコレート。 
レトロ喫茶風のイラストが目を引く、プリン風味のキャンデーインチョコレート。 
プリン缶（9 個入、1缶） 1,296円 
 
HEICHINROU CHOCOLAT 
聘珍樓ショコラ 
名高い中国酒「メイクイルーシュ」が入ったアソート。 
聘珍樓ショコラ アソート M（8 個入、1箱） 3,078 円 
 
LESANGES 
鎌倉レ・ザンジュ 
モエ・エ・シャンドン社のマールを使用したトリュフ。 
シャンパントリュフ（6 個入、1 箱）2,398 円 
 
MAISON CACAO 
メゾン カカオ 
パリッと薄いコーティングの中からなめらかなチョコレートがあふれ出ます。 
アロマ生トリュフ（6 個入、1箱）3,888 円 
 
 
チョコレート選びの合間に。 
会場で出会える、食べておきたい注目のスイーツ 
 
AMANOYA 
天ノ屋 
ビターチョコと酸味のある苺を組み合わせたかき氷。 
いちごチョコのかき氷（1杯） 
1,000円 
◎1月 18 日（水）〜31日（火）のみの販売。 
 
CACAO SAMPAKA 
カカオサンパカ 
香り高いカカオパウダーを使用した、カカオの風味豊かなソフトクリーム。 
ジャラッツ カカオ（1本） 
550円 
 
HIO ICE CREAM 
ヒオアイスクリーム 
東京・自由が丘の工房で作られる、素材のよさを引き出すクラフトアイスクリーム。 
スクープアイス（各種） 
シングル 495 円 
トリプル 715 円 
※フレーバーは季節のラインアップからお選びいただけます。 
 
KANNA 
和 kitchen かんな 
フランボワーズと苺のミルキーな味わいが楽しめるかき氷。 
Rosa〜ローザ〜（1杯）1,850 円 
◎2月 1日（水）から販売。 
 
MONT ST.CLAIR 
モンサンクレール    実演 そごう横浜店限定販売 
ピスタチオのフォンダンショコラに、なめらかなピスタチオとベリーのガナッシュ。 
フォンダンショコラピスタチオベリー（1個） 781 円 
 
 
 
初登場：そごう横浜店に初めて登場するブランドです。   NEW：当催事に初めて登場するブランドです。 
イートイン：会場にてお召しあがりいただけます。       実演：会場で調理いたします。 

本リリースのお問い合わせ： 

そごう横浜店 販売促進部(広報) 

花岡・時田 電話 045（465）5837 

 


