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   2023 年 4 月 28 日（金）11 時オープン   

エスニックビュッフェとクラフトビール  

SOGO YOKOHAMA 

BEER GARDEN  

KAMAKURA BEER × GARDEN HOUSE 

 
 
 

『GARDEN HOUSE』 のビアガーデン  今年はホットでスパイシーなエスニック料理 

 

そごう横浜店では、4 月 28日（金）～9月 24 日（日）の期間、 

『SOGO YOKOHAMA BEER GARDEN KAMAKURA BEER×GARDEN HOUSE』がオープンいたします。 

景色を一望できる開放的なロケーションでエスニック料理を堪能できる、夏らしいビアガーデン。国産ビール 4 種とコロ

ナビールを含む、常時 5 種類のビールを飲み放題でご用意。チケット制にて毎年人気の鎌倉ビールを 4 種用意し、

計 9種のビールを楽しめるプランも登場します。自家製オリジナルバックリブやゴロゴロ具材の本格派パッタイ、色鮮や

かな旬の野菜を使った冷菜など、スパイスを使ったお料理をお届けします。 
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  ビアガーデン営業情報   
 

■会期：2023 年 4 月 28 日（金）～ 9 月 24 日（日）  

      

4 月 28 日（金）～5 月 7 日（日）【無休】 

全日：11 時～15 時／16 時～22 時 

5 月 10 日（水）～6 月 30 日（金）【月曜・火曜定休】 

平日：16 時～22 時 土日祝：11 時～15 時／16 時～22 時 

7 月 1 日（土）～8 月 31 日（木）【無休】 

全日：11 時～15 時／16 時～22 時 

9 月 1 日（金）～24 日（日）【月曜・火曜定休】 

平日：16 時～22 時 土日祝：11 時～15 時／16 時～22 時 
 

※最終入場時間は閉場の 2 時間前まで、ラストオーダーは閉場の 60 分前まで。 

※天候などにより営業時間の変更または、休業となる場合がございます。 
 

  シーンに合わせて選べる 11 種類のプラン ※プラン一例   
 
       120 分  エスニックタパス食べ放題／飲み放題付き  

スタンダードプラン         大人：4,500 円  

野菜料理から、肉料理、ごはんものなど、すべてのエスニック料理が食べ放題で、 

しっかりビアガーデンを楽しめる定番プラン。※鎌倉ビール除外 
 

 120 分  エスニックタパス食べ放題／ドリンク飲み放題付き 

鎌倉ビール飲み放題付きプラン 大人：6,000 円  

個性的でフルーティーな味とまろやかな泡が特徴。苦味や喉にツンとくる感じが 

苦手な方でも、飲みやすく、人気の高いビールです。鎌倉ビール 3 種類に加え 

約 20 種類のドリンクが飲み放題でお楽しみいただけます。 
 

  90 分  シャンパーニュ／鎌倉ビール飲み放題付き エスニックタパス食べ放題 

メゾン マムシャンパーニュプラン  大人：10,000 円 

1 日 4 組限定。 

シャンパーニュのボトルが付いており記念日やパーティーにも最適なプラン。 

特別感をお楽しみいただけます。 
  

  60 分  気軽にビアガーデン エスニックタパス食べ放題／ドリンク飲み放題付き 

お気軽 60 分プラン         大人：2,500 円 

気軽にサクッとビアガーデンの雰囲気を味わえるプラン。 
   

いずれのプランにもご入場の際に「鎌倉ビール」LINE 公式アカウントの友達追加で、鎌倉ビール 1 本サービスいたします。 
 

 お子さまのご案内   

エスニックタパス食べ放題、ソフトドリンク飲み放題 

0 歳～2 歳以下 無料 ／ 未就学児（3～5 歳以下）フライドポテト付き 500 円 

小学生（6 歳～12 歳以下）1,500 円 お子さまプレート付き（カレー、ウインナー、フライドポテト） 



お問い合せ：そごう横浜店  販売促進部 広報担当 花岡・時田 TEL:045‐465-5837 

 

 

 お料理一例  

・自家製オリジナルバックリブ 

脂がのったスペアリブを丁寧に時間をかけて柔らかくなるまで加熱。 

クミン、コリアンダー、シナモン、チリなど複数のスパイスで香り付けしました。 

ビールとの相性も良い一品です。 
 
 
 

・オリエンタル風サテ（串焼き） 

インドネシアで食べられている焼き鳥。 

こんがりと炭火が香る焼き鳥にピーナッツソースを合わせることで 

甘じょっぱい味付けに仕上げました。 

甘味と塩っけが癖になりビールが進む一品です。 
 
 
 

・蒸し鶏スイートチリソース 

柔らかく蒸した鶏肉と野菜でさっぱりな仕上がりに。 

甘辛いチリソースと香草がアクセントとなり本格的な味わいが食欲を誘います。 
 
 
 
 
 

  鎌倉ビール   

創業 26 年、鎌倉のローカルビールとして根付き、地元の方の乾杯酒として育まれてきた鎌倉ビール。 
麦芽の風味のバランスの良い「月」（アルト）、ほのかな苦みを残したマイルドな喉ごしが印象的な「星」(ペルエール)に加えて、

期間中は夏のシーズナルビールが登場します。さらに、華やかなパッケージで気分も盛り上がる缶ビールも揃い、常時４種類の

鎌倉ビールをご用意。夜風を感じる夏空のロケーションとアジアの屋台を彷彿させる活気溢れるエスニック料理がそれぞれのうま

味を最大限に引き出します。 
 

ドリンクチケット    

鎌倉ビール 1 杯チケット 600 円、／3 枚綴りチケット 1,500 円／6 枚綴りチケット 2,900 円 
 

夏空で味わう８種のビール 

国産ビールからは、ビールファンも多いサントリープレミアムモルツをはじめ、プレミアムモルツ黒、パーフェクトサントリービール、 

香るエールの４種類を用意、スパイシーなエスニック料理にも相性抜群のコロナビールも登場します。 

また、ブルワリーから直送される新鮮な鎌倉ビールはチケット制でお楽しみいただけます。 
 

その他、夏にぴったりなフルーツを漬け込んだ自家製サングリアやシャンパーニュ、サワーなど女性にもお楽しみいただける 10 種類

以上のアルコール飲料もご用意、何度訪れても楽しめる充実したドリンクメニューを揃えています。 
 
 

 その他概要  

■席数：350 席 ■定休日：期間により月曜・火曜定休（天候により、急きょ休業となる場合がございます） 

■予約受付：050‐3187‐7334（直通） [受付時間：定休日を除いた 午前 11 時～午後 8 時] 


