
 

                                                          

                                      

 

 

  

                                               

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

《お問い合わせ先》 そごう横浜店 広報担当 花岡・時田 電話番号：045－465-5837 

365日クッキーに溺れたい。            リリース第 2弾  
総計約 70 ブランドの個性豊かなクッキーが大集合。 

 
                        

         第 2回 クッキー博覧会 
■会期：2023 年 6月 1日（木）～ 6月 7日（水）＜7 日間＞ 
■会場：そごう横浜店 8階＝催会場 ■時間：午前 10時～午後 8時※最終日は午後 5時閉場  

  
そごう横浜店では、6月 1日（木）より、第 2回クッキー博覧会を開催いたします。 

初開催の昨年は、自分へのご褒美スイーツのクッキー人気の高まりと、人と会う機会が増加したことによる「プチギフト」の需要拡大のため、大きな
反響がありました。今回は、さらに昨年よりブランド数を約 30 ブランド増幅して、約 70 ブランド(集積コーナー・日替わり出店ブランド含む）が出
店します。『“見ても幸せ”になるトレンドのパッケージ・缶、可愛いクッキービジュアル。』『“味わっても幸せ”になるパティシエクッキー。』『“香っても幸せ”
に包まれる出来立ての実演。』の 3 つの切り口に会場には 30以上のブースが並びます。 
また、年間 1,000個以上の焼菓子を食べて魅力を広めるスイーツプロデューサー磯崎 舞さんおすすめの神奈川を中心としたブランドコーナーで

『地元出身のプロによる”推しクッキー”に出逢う幸せ』を味わっていただけます。 

＊初登場／そごう横浜店限定販売 
菓子屋月ノ葉／Sable Lier a`l' avenir 

サブレ リエ ア ラヴニエール 
（6種、30枚入、1缶）2,700円[各日限定 15個] 
緑茶や黒ゴマ、トマトやバジルなどユニークな味。 
＊お一人さま 1缶限り。 

 
帝国ホテル／ライト館 100周年 
アニバーサリークッキー（1缶）4,320円 
帝国ホテル 2 代目本館”ライト館”開業 100 周年を
記念し、ライト館時代の帝国ホテルで使用していたパ
ンフレットのデザインを缶と栞にあしらった限定クッキー
です。 

＊初登場   
リビエール／パルミエ・クッキー 
（240g、1缶）3,601円 
3匹の可愛らしい、猫のイラスト缶。 
ほんのりシナモンの香る小さなパイのお菓子。 
 

＊初登場 
くら吉／KURAKICHI あきた フルーツクッキー缶
（小、1缶）2,700円 
秋田の素材を使った、秋田犬のモチーフがかわい
いクッキーの詰め合わせ。 

アンデルセン／パン屋さんのパンダクッキー 
（1缶）3,564円 
パンの形などパン屋さんらしいクッキー。 

見ても幸せなクッキー 

   
ネコシェフ／クッキーアソート 
（12個入、1箱）2,160円 
3種のチーズの薫りと爽やかな果実のハーモニー。 

そごう横浜店限定販売   
オーヴォ／エッグドシャ Enjoy横浜そごう缶 
（90g、1缶）2,101円［各日限定 100缶］ 
薄くサクッとした食感の小さな卵型のクッキー。 
そごう横浜店を描いたオリジナルデザイン缶。 

＊初登場／そごう横浜店限定販売   
NEKO LABO／中田ぷう×NEKO LABO 
コラボ缶クッキー 
（130g、1缶）3,240円［各日限定 50缶］ 
そごう横浜店限定の、レモン味の猫クッキーが 
キュート。＊お一人さま 1缶限り。 
整理券のご案内：各日午前 9時 30 分より、地下 2 階 
＝正面入口にて整理券を配布します。 

＊初登場   
パヴェアルチザン芦屋本店／パピヨンカヌレ 
（パッションピスタチオ、フランボワーズ、キャラメルホ
ワイト、1個）各 540円［各日限定各 50個］ 
お米でつくったカヌレにパピヨン（蝶）のクッキーを
のせました。＊お一人さま各 2個限り。 



 

 

 

 

 

 

○B                                                                                

                           ○C              

 

                   

 

                             ○D             ○E  

 

 

 

 

                                                       ○F ○F  

 

 
 

 

 

《お問い合わせ先》 そごう横浜店 広報担当 花岡・時田 電話番号：045－465-5837 

 スイーツプロデューサー磯崎舞さんが見つけたとっておき   

神奈川県出身の磯崎さんが心からおすすめしたい 10店舗 27 商品を厳選。            ○A  
オープンしたばかりの注目のお店、これから人気が集まる予感のお店も。 
クッキー缶はもちろんのこと、今流行のバターサンドやレーズンサンドも登場し、                                 
パティスリーに限らず、ベーカリーやドイツ菓子専門店などのクッキーも登場します。 

 
  
 

 

A） 〈都筑区〉スイーツガーデンユウジアジキ／YUJI AJIKI のクッキー缶（1 缶）  
2,160 円 厚焼きならではのサクッとした歯ざわりの良さがクセになるサブレ 8 種類。
安食シェフがデザインしたオリジナルデザイン缶。   

B)  *初登場* 〈鎌倉市〉レガレヴ／コフレ レガレヴ（1缶）4,301円 
サクッほろほろとしたヘーゼルナッツのサブレの食感がやみつきに。ビターチョコ×塩、 
ミルクチョコ×塩×ココナッツの 2種を入れた宝箱のような詰め合わせ。 
 

C） *初登場* 〈鎌倉市〉パティスリー クグラパン／プティフール缶（1缶）2,160円 
湘南ゴールドやチーズの塩気が後引くパイなど、味も食感もさまざまな 5種。     
 

D） *初登場* 〈青葉区〉ジェイ ドゥ セルクル／ラングドシャ リングベリー（1箱） 
1,350円    
ラングドシャを繊細に重ね合わせてバラの花をイメージ。 
ミルキーな甘味を残して、口の中で溶ける感覚にうっとり。 
 

E） *初登場* リフェンリ／サブレアソルティ ラメール缶（1缶）2,781 円 
「塩」をテーマに素材の持ち味を引き立てたサブレ詰め合わせ。 
ビターなショコラとバターの風味が際立った「ガレットブルトンヌショコラ」など 3種。           
 

F)  *初登場* 〈東京都調布市〉フキアージュ／ビスキュイクローバー（1缶）3,240円 
4種のビスキュイでクローバーを表現。バラと木苺が華やかなジャムサンド、 
爽やかなサブレシトロンなど多彩なアプローチ。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
磯崎 舞／神奈川県相模原市生まれ  

 
乳業メーカーの広報などの仕事を経て、ライターとして雑誌や web で記事執筆のほか、 
百貨店の催事企画、パティシエと生産者を繋げた商品開発など“スイーツプロデューサー”として活躍。 
スイーツの中でも日常に寄り添って小さな幸せを与える焼き菓子に着目。 
 

 
 

＊モロゾフ／窯だしサブレのレアチーズサンド（1個）324円  作りたてを提供する実演販売は横浜地区初展開。 
ミルキーでなめらかなレアチーズケーキとほろほろ食感のバターサブレのハーモニー。 

 
＊アンリブレ／キャラメルバナナタルト（1 カット）540円（直径約 15㎝、１台）2,160円 

完熟バナナをキャラメリゼしたサクサクタルト。 
 
＊京きなな／A）いつものチョコのチャンククッキー（4種、１枚）各 270円 

B）きななパフェ（1個）880円［各日限定 200個] ＊イートイン＊ 
黒豆を使用した京都らしい素材の味を楽しむ。 

 
 
 
 
 

味わっても幸せなパティシエクッキー 

香っても幸せなクッキー《実演》 

地元出身のプロによる”推しクッキー”に出逢う幸せ 

 

 

味わう幸せをもたらす、パティシエたちの自信作 
さらに名店パティシエが以下のスケジュールでそごう横浜店に来店 
 
鈴木 滋夫氏 ■ 6月 2日（金）午前 10時～午後 5時 
*アトリエうかい／フールセック［小缶］（148g、1缶）2,801円 
 
鎧塚 俊彦氏 ■ 6月 2日（金）・4日（日）・6日（火）各日午後 2時～5時 
*トシ・ヨロイヅカ／ショコラサブレコレクション（230g、1缶）2,700円 
 
辻口 博啓氏 ■ 6月 2日（金）午後 3時～5時 
*モンサンクレール／バターサンド クルスティアン（4種、各１個入、1缶）3,501円 
 
*パティスリー・サダハル・アオキ・パリ／コフレ アソーティモン ドゥ ビスキュイ プティ（230g、1缶）3,240円 
白とシルバーを基調としたパリの街並みが描かれた缶に、こだわりの製法で作り上げた焼菓子を詰め合わせました。 


