
お問い合せ そごう横浜店  販売促進部 広報担当 花岡・朝香  電話：０４５（４６５）５８３７(直通) 

 

 

 

いまが“旬” 

徳島のすだちフェア 
■会期：２０２５年８月１５日（金）～９月７日（日）                            

■会場：そごう横浜店１０階＝レストラン「ダイニングパーク横浜」対象店舗 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

香りや風味が強い旬のすだちが出荷される８月～９月。この時期に合わせ、そごう横浜店１０階レストラン「ダイニングパーク横浜」の対象

店舗や屋上ビアガーデンでは、爽やかな香りとすっきりした酸味の徳島のすだちを使用したドリンクやフードメニューをご紹介いたします。 

ふわっと香る青々とした『今が旬のすだち』を味わってみてはいかがでしょうか。 

 

※本リリースの写真はイメージ、価格はすべて税込です。※数量に限りがあるメニューもございます。売り切れの際はご容赦ください。 

※天候や仕入状況により、予告なく変更または終了する場合がございます。 

 

 

 

①  ② 

●壁の穴／①すだちのモヒート ６０５円  

ライムの代わりにすだちを使ったモヒート。 

②パンナコッタすだちのジュレ ７１５円  

濃厚なパンナコッタとスッキリとしたすだちの 

ジュレが暑い日におすすめ。 

■ご提供時間：午前１１時～午後９時３０分 

 

 
●アルポルト・クラシコ／ 

すだちのジントニック（ノンアルコール対応） 

すだちのハイボール 各１，２１０円 

ノンアルコールは１，１００円 

イタリア産のオーガニックジンを使用した 

ジントニックにすだちの爽やかな香りを加えた 

毎年人気のメニュー。ノンアルコール対応の為 

お車の方やお子さまもお楽しみいただけます。 

すだち、「ジン」または「ウイスキー」、トニックウオーター 

■ご提供時間：午前１１時～午後９時３０分 

※午後５時以降、別途サービス料１０％ 

 

 

●にき亭／ 

①すだちモヒート（アルコール） 

②すだちサングリア（アルコール） 

各９９０円 

③すだちブリーズ（ノンアルコール） 

８８０円 

旬を迎えたすだちの爽やかな香りと 

酸味をドリンクしました。ノンアルコール

メニューもあります。 

■ご提供時間：午前１１時～午後２時 

          午後５時～午後９時 

※別途サービス料１０％ 

 

①  ② ③ 

 

●イー・エー・グラン／徳島県産すだちと 

豚しゃぶのパスタ １，７８０円 

脂に甘みのある栗豚を使用し、爽やかな香

りのすだちや和ハーブを乗せた夏らしい 

冷製パスタ。 

■ご提供時間：午前１１時～午後１０時 

 

 

 

●すし萬／ 

すだちフェアー・サバすだち酢 １，６５０円 

すだち酢とすだちの蜜煮を 

すし萬の上品な味わいのサバを 

バッテラと炙りで仕上げました。 

■ご提供時間：午前１１時～午後２時、 

          午後５時～９時 

 

 

 

●イー・エー・グラン／すだちソーダ 

徳島県産のすだちが爽やかに香る 

スパークリングソーダです。７８０円 

■ご提供時間：午前１１時～午後１０時 
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●荒井屋／国産牛タンと 

リブロースの陶板焼き ２，２００円 

国産牛タンとリブロースをすだち 

葱塩ダレでさっぱりとお楽しみください。 
国産牛タンとリブロースの陶板焼き、 

徳島産すだち葱塩だれ 

■ご提供時間：［ランチ］午前１１時～午後３

時３０分（ラストオーダー午後３時） 

［ディナー］午後５時～１１時（ラストオーダー

午後９時） 

 
●歌行燈 ゑべっさん／ 

すだち冷かけうどん １，３２０円 

冷たいおだしにすだちたっぷりでスッキリ

と、暑い夏におすすめのおうどん。 

■ご提供時間：午前１１時～午後９時３０分 

 

 

●やぶそば／すだちそば御膳 

２，４２０円 

暑い日は冷たい出汁で、冷房で冷えた

体には温かい出汁がおすすめです。 

・すだちそば（温・冷） 

・「海老と初夏野菜の天ぷら」または「小

天丼のセット」からお選びいただけま

す。 

■ご提供期間：８月３１日（日）まで 

■ご提供時間：午前１１時～午後９時 

 

●美濃吉／京懐石 月「大文字」８，８００円 

アスパラガスを旬の鱧で巻きサクッと 

揚げた鱧鳴門揚げ、徳島県産のすだちを絞っ

てお召し上がりください。 

［食前酒］ノンアル梅酒 

［前菜］季節の彩り盛り 

［椀物］京の白味噌仕立て 鱧真丈 

［向付］本日のお造り［旬菜］鱧鳴門揚げ・ 

万願寺・玉蜀黍・すだち［冷鉢］賀茂茄子・湯葉

豆富・海老・三度豆［御飯］釡炊き鱧生姜御飯・

香の物・赤出汁、水物、甘味、抹茶 

※ご予約無しでも注文可能 

※アレルギー食材や苦手なものがある場合は

スタッフまでお知らせください。 

■ご提供期間：８月３１日（日）まで 

 

 

●大和屋／冷やし鮎＆酢橘入り稲庭うどん 

２，７５０円 

冷し鮎、稲庭うどん、酢橘、焼き茄子、蓴菜、

茗荷、蓮根煎餅 

 

■ご提供期間：８月３１日（日）まで 

■ご提供時間：午前１１時～午後２時３０分、

午後５時～９時 

※午後５時以降、別途サービス料１０％。 

 

 

●屋上＝ビアガーデン／ 

すだちビール（飲み放題メニュー） 

・時間無制限 飲み放題 Aプラン 

大人／６，０００円ほか 

屋上ビアガーデンにて期間限定ですだ

ちビールをご提供いたします。暑い夏

に、すだちの爽やかさと独特な酸味をぜ

ひご賞味ください。 

※そのほか、プラン・メニューの 

詳細につきましては、ビアガーデン会場

またはそごう横浜店公式ホームページ

にてご確認ください。 

【2025 年】そごう横浜店屋上ビアガーデ

ン 太陽の広場 BBQ GARDEN |そごう

横浜店|西武・そごう 

https://www.sogo-seibu.jp/yokohama/topics/page/sogo-yokohama-bbq-garden.html?cateid=71
https://www.sogo-seibu.jp/yokohama/topics/page/sogo-yokohama-bbq-garden.html?cateid=71
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